A g MENU

Semaine du Lundi 25 Mars au dimanche31 Mars 2024

Midi s Soir

L 3

e Potage de Iégumes et de pommes de terre
Céleri rémoulade d "
. : . Pilon de poulet réti
Hachis Parmentier Lundi
. Tomates provencales
Fromage et fruits

Fromage et Cocktail de fruits

Salade de coeur de palmier Potage de légumes

Cassoulet . Gratin d’ceufs Mornay
Mardi , .
Salade verte Légumes cordiales
Fromage et fruits Fromage et Yaourts
Betteraves en vinaigrette Potage de légumes
Pate au pesto vert + dés de dinde . Poisson pané
- Mercredi , . g
Gruyere Purée de pois cassés
Fromage et fruits Fromage et Abricot au sirop
Salade piémontaise
Boudin noir grillé Potage de légumes et de pommes de terre
Pommes de terre vapeurs Jeudi Champignons farcis
Pommes Golden au four Fromage et mousse au chocolat
Fromage et fruits
Pizza Bouillon de vermicelies
Filet de colin sauce beurre . Jambon blanc
; ] Vendredi )
Riz et Haricots verts Gratin de choux fleur
Fromage et fruits Fromage et Yaourt grecque
Asperges en vinaigrettes .
. N Potage de légumes et de pommes de terre
Sauté de porc a I'ail . ) .
Samedi Tarte a la courgette / chévre
Pommes de terre vapeurs Fromage et poire au siro
Fromage et fruits g P P

> &

q

Potage de légumes
Dimanche Gratin de Ravioli
Fromage et créme pralinée

Certaines recettes peuvent contenir les allergénes suivant : gluten, crustacés, ceufs, arachides, poissons, soja,
lait, fruits a coque (amandes, noisettes... ), céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin et mollusques.



